Zupa:

PRZYKLtADOWE ZESTAWY WESELNE

Zestaw |

Przywitanie

Tradycyjne przywitanie chlebem i solg
Lampka wina musujgcego

Obiad

Rosét z makaronem

Danie gtdwne (podane na talerzach):

Deser:

Rolada z karczku i wotowiny w ciemnym sosie lub pieczen wieprzowa ze sliwka

Ziemniaki gotowane z koperkiem
2/3 p. Satatka z czerwonej kapusty
2/3 p. Satatka z selera z rodzynkami

Tort weselny

Przekaski

Opcjal
Podane w formie szwedzkiego stofu —
razem 4 porcje/osobe

—  Pdtmisek wedlin polskich

—  Schab, kurczak, szynka w galarecie

—  Sledz w oleju, $ledz w $mietanie, $ledz po
wegiersku

—  Safatka szefa

— Jajko w sosie tatarskim

—  Satatka jarzynowa

— Jajko molle z szynkg/sledziem na satatce

jarzynowej

Pieczywo mieszane + masto

Kolacja

% p. Nozka z kurczaka pieczona i panierowana
% p. Klopsik wotowy w sosie wiasnym

1/3 p. Szyszki ziemniaczane

2/3 p. Ziemniaki opiekane

% p. Kapusta pekinska w sosie vinaigrette

% p. Satatka z buraczkow

Barszcz czerwony czysty + krokiet

Opcja Il
Podane na stotach —
razem 5 porcji/osobe

Potmisek wedlin polskich
Kurczak/szynka w galarecie
Sled? w oleju/$mietanie
Jajko w sosie tatarskim
Satatka jarzynowa
Pieczywo mieszane + masto



Napoje

Napoje gorace:
— 2 xKawa lub herbata

Soki owocowe:
— 6 x250 ml Sok jabtkowy lub pomaranczowy
— 2x250 ml Woda mineralna

Cena *:
— 40 os6b — 140 zt/osobe
— 60 0s6b — 130 zt/osobe
— 80 0s6b — 125 zt/osobe

*nie zawiera tortu



Zestaw Il

Przywitanie
— Tradycyjne przywitanie chlebem i solg
— Lampka wina musujgcego

Obiad

Zupa:
— Zupa krem pomidorowy z bitg Smietang i bazylig

Danie gtéwne (podawane na pdtmiskach):
— Y% p. Schab pieczony ze sliwkg
% p. Rolada z karczku i wotowiny
% p. Fileciki z indyka panierowane w sezamie
Sos pieczeniowy
2/3 p. Kluski $lgskie
2/3 p. Ziemniaki gotowane z koperkiem

W okresie sezonu:
% p. Surédwka z marchwi % p. Satatka z pomidoréw

% p. Safatka z buraczkéw @ % p. Mizeria
% p. Surédwka z biatej kapusty % p. Suréwka z mtodej kapusty
Deser:
— Tort weselny

Stodki bufet
— Ciasta + owoce

Przekaski
(podane w formie szwedzkiego stotu — razem 4 porcje/osobe)

— Pdtmisek wedlin polskich

— Ptyta mies pieczystych z dipami

— Schab, kurczak, szynka w galarecie

— Sled? w oleju, $ledz w $mietanie, $ledz po wegiersku

— Jajko w sosie tatarskim

— Roladki z szynki z satatkg warzywnga w galarecie

— Satatka ryzowa z szynkg i kukurydza

— Satatka Sombrero (makaron, szynka, ser z6tty, kukurydza, sos vinaigrette)
— Swojski chleb + smalec z miesem i skwarkami + ogdérek kiszony/matosolny
— Pieczywo mieszane + masto

Kolacja
— % p. Szasztyk z indyka z papryka i pieczarkami na ciemnym sosie
% p. Ryz z warzywami
% p. Swiezy ogérek
— % p. Golonka opiekana z warzywami

% p. Ziemniaki opiekane z ziotami
% p. Cwikta, musztarda, chrzan, ogérek konserwowy

— Barszcz czerwony czysty + krokiet



Napoje

2 x 250 ml Woda mineralna

Soki owocowe:

6 x 250 ml sok jabtkowy lub pomaranczowy lub grapefruitowy

Napoje gorace:

Kawa lub herbata — bez limitu podana w formie bufetu

Cena* :

— 40 os6b — 155 zt/osobe
— 60 0s6b — 146 zt/osobe
— 80 0s6b — 138 zt/osobe

*nie zawiera tortu oraz ciast



Zestaw Il

Przywitanie
— Tradycyjne przywitanie chlebem i solg
—  Aperitif - Kir Royal (wino musujgce + Créme de Cassis)

Obiad

Przystawka:
- Sliwka moczona w koniaku zapiekana z boczkiem + jasne pieczywo

Zupa:
— Zupa krem z borowikéw z groszkiem ptysiowym

Danie gtéwne (podawane na talerzach):
—  Wotowina po burgundzku z gruszka i zurawing
% p. Kluski slgskie
% p. Mtode ziemniaki z koperkiem
Bukiet suréwek
— Lampka czerwonego wina

Doktadka (podawana na pétmiskach):
— % p. Pier$ z kurczaka faszerowana pieczarkami
— % p. Eskalopki z poledwicy wieprzowej
— Y p. Szyszki ziemniaczane

— Lody waniliowe z musem owocowym

Stodki bufet
— Ciasta + owoce

Przekaski
(podane w formie szwedzkiego stotu — razem 5 porcji/osobe)

— Lustro wedlin polskich, wykwintnych seréw, koreczkéw

— Filet z pstraga na warzywach w galarecie

— Jajko z kawiorem na wedzonym tososiu

— Pieczarki faszerowane

— Pomidory nadziewane

— Satatka Sombrero (makaron, szynka, ser z6tty, kukurydza, sos vinaigrette)
— Satatka szefa

— Woyroby prosto z wedzarni (kietbasa swojska, boczek)

— Dodatki konserwowe (pieczarki marynowane, papryka, cebulka, oliwki)

— Swojski chleb + smalec z miesem i skwarkami + ogérek kiszony/matosolny
— Pieczywo mieszane + masto



Kolacja
(podana w formie szwedzkiego stotu)

— Prosiak — swiniak pieczony na roznie
Ziemniaki opiekane z ziotami
Cwikta, chrzan, musztarda
Biata kapusta z zielong papryka
Satatka z pomidoréw
Sos ,,Zemsta mtynarza” (sos pikantny)

— Barszcz czerwony czysty + pasztecik

Napoje
(bez limitu)

— Woda mineralna

Soki owocowe:
— Sok jabtkowy, pomaranczowy, grapefruitowy, z czarnej porzeczki

Napoje gazowane:
— Coca cola, Fanta, Sprite

Napoje gorace:
— Kawa z mleczkiem lub herbata

Cena* :
— 40 os6b — 223 zt/osobe
— 60 0s6b — 215 zt/osobe
— 80 0s6b — 210 zt/osobe

*nie zawiera ciast



